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 بسمه تعالی

 مراغهه علوم پزشکی کددانشمعاونت آموزشی 

 پزشکی مرکز مطالعات و توسعه آموزش

 

 (Course Plan) حضوریآموزش فرم طرح  دوره 
 1404-1: نیمسال تحصیلی  میکروب شناسی مواد غذایی نام درس:

  ییتغذیه و صنایع غذاگروه آموزشی:  غذیهعلوم ت -کارشناسی رشته و مقطع تحصیلی:

 واحد عملی( 1 –واحد تئوری  1) 2تعداد واحد:

 12-14 یکشنبه روز و ساعت برگزاری:

 یپزشک یشناس کروبیم درس پیشنیاز:

                                       آزمایشگاه کنترل کیفیکلاس محل برگزاری: 

 حسین آهنگری: مدرس/ مدرسیننام 

                                                          حسین آهنگری ول درس: مدرس مسئنام 

 تمام ایام هفتهمسئول درس:  مدرس روزهای تماس با 

 یدانشکده پرستار ،یو پژوهش یمعاونت آموزش آدرس دفتر:

 041-37275551 :تلفن

 ahangarih@tbzmed.ac.ir: پست الکترونیک 

 : هدف کلی درس

 ییسم های مضر و مفید در مواد غذایی در مراحل مختلف تولید، فرآیند و مصرف مواد غذامیکروارگانی با انیدانشجو ییآشنا

 )اهداف شامل حیطه های مختلف یادگیری شامل شناختی، نگرشی و رفتاری، و مهارتی باشد:اهداف اختصاصی

 غذایی مواد در ها میکروارگانیسم تاریخچهبا آشنایی  .1

 انیسم های مهم در مواد غذاییتقسیم بندی میکروارگآشنایی با  .2

 ها میکروارگانیسم بقا و رشد در موثر عوامل با آشنایی        . 3

 کشت و شمارش میکروارگانیسم ها از نمونه مواد غذایی.          آشنایی با روش های 4

 : می رود در پایان دوره قادر باشنداز فراگیران انتظار 
 )حیطه شناختی( را طبقه بندی کندای مهم در مواد غذایی میکروارگانیسم ه.           انواع 1

 را توضیح دهد )حیطه نگرشی(مهم  موادغذایی میکروبی استانداردهای.            انواع 2

 )حیطه شناختی( تقسیم بندی کند را ها وسیله میکروارگانیسم به غذایی مواد فسادمراحل  .           3

 میکروبی آشنا شود )حیطه شناختی( مهم های عفونت و ها .             با مسمومیت4

 (مهارتی)حیطه  کشت، جداسازی، شمارش و تست های بیوشیمیایی باکتری های شاخص  آشنا باشدروش های مختلف .            با  5

 زشیابیو ار برکی، ت و تحلیل ، تجزیهکاربرد، دراکا، : دانشحیطه شناختی -

 درونی شدن ارزشها، سازماندهی ارزشها، ارزشگذاری، واکنش ،تدریاف ر:رفتا -حیطه نگرشی -

 عادی شدن ، هماهنگی حرکات ، دقت و سرعت، اجرای مستقل ، جرای تحت نظارتد، اتقلی: حیطه مهارتی -

 شیوه تدریس: 

 یپرسش و پاسخ، پروژه کلاس ،یو  بحث گروه حیتوض ،یسخنران

 مواد و وسایل آموزشی:

 بورد تیو وا کیماژ وتر،یکامپ نت،یکتاب، پاور پو ،یتخصص یرم افزارها، ن یآموزش یها لمیف

 ارزشیابی دانشجو: شیوه
 (نمره 3امتحان میان ترم ) -1

 (نمره 17امتحان پایان ترم ) -2

  1404/08/18تاریخ امتحان میان ترم: 

 1404/10/28تاریخ امتحان پایان ترم:  
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 (در کلاس و مشارکت در پرسش و پاسخ از اهمیت برخوردار است. حضور فعال )سایر تذکرهای مهم برای دانشجویان: 

 برخوردار است.  تیحضور فعال در کلاس و مشارکت در پرسش و پاسخ از اهم -

 دانشجو یمناسب از راندمان آموزش دبکیف افتیجهت در یگفت و گو درس یفضا جادیا -

 دانشجو در طول ترم بتیعدم غ -

 (  یاسلام ،ی) اخلاق سیشئونات تدر تیرعا -

 ها یحفظ احترام متقابل نسبت به استاد و همکلاس -

  : نحوه برخورد با غیبت و تاخیر دانشجومقررات و 

 از آن مجاز به شرکت در امتحان نخواهد بود. شتریحداکثر سقف مجاز در نظر گرفته شده و ب یمطابق بامقررات آموزش -

 

 وظایف و تکالیف دانشجو:

 یقبل کامل و با مطالعه یبه طور منظم و راس ساعت مقرر در کلاس درس حاضر باشد. دانشجو موظف است با آمادگ یستیبادانشجو  -

ه ل داشتشرکت فعا یھشرکت فعال داشته باشد. دانشجو موظف است در جلسات بحث گرو یدر کلاس درس حاضر باشد و در مباحث درس

 .دینما مشخص شده خود را ارائه یموضوع درس ،یمه اعلام شده قبلباشد. هر دانشجو موظف است متناسب با برنا

 

 

 درس: یمنابع اصل
1. Jay, J.M. 2004. Modern food microbiology 6th ed, Van No strand Reinhold, N.Y. 

2. Frazier, W.C. and Westhoff. D.C. 2005. Food microbiology. Mc Graw Hill. New York. 
 
 

 (:مفید مستنداتمقاله و سایر ) منابعسایر 

 میکروبیولوژی مواد غذایی دکتر ودود رضویلرکتاب 

 

 
 
 

 

 شناسی مواد غذایی میکروب جدول زمان بندی برنامه درسی

 مدرس عنوان ساعت و تاریخ روز
آمادگی لازم دانشجویان قبل از ملاحظات / 

 شروع کلاس

یکشنبه

1404/07/06 
12-14 

 ارائه طرح درسی

 بر سرفصل هامروری 

دکتر حسین 

 آهنگری
- 

 یکشنبه

1404/07/13 
12-14 

 تاریخچه و مقدمه با ارتباط در توضیح

 غذایی مواد در ها میکروارگانیسم
دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

 یکشنبه

1404/07/20 
12-14 

: ییامهم در مواد غذ یهاسمیکروارگانیمآشنایی با 

 ها، کپک ها و مخمرها یمشخصات باکتر

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

 یکشنبه

1404/07/27 
12-14 

ل ها)عوام سمیکروارگانیعوامل موثر در رشد و بقا م

 (و بیرونی یدرون

دکتر حسین 

 آهنگری

از جلسه قبلی/  مرور ورفع اشکال

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

 یکشنبه

1404/08/04 
12-14 

مواد  یاصل باتیحاصله در ترک راتییتغآشنایی با 

 ها سمیکروارگانیاز رشد م یناش ییغذا

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل
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 یکشنبه

1404/08/11 
12-14 

مهم  یها و عفونت ها تیمسمومآشنایی با 

 یکروبیم

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

 یکشنبه

1404/08/18 
12-14 

مورد استفاده در  دیمف یها کروبیمآشنایی با 

 صنعت غذا

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

 یکشنبه

1404/08/25 
12-14 

مواد  یکروبیم یابیارز کشت و یروش هاآشنایی با 

 ییغذا

دکتر حسین 

 آهنگری

مرور ورفع اشکال از جلسه قبلی/ 

بررسی سوال و فعالیت کلاسی جلسه 

 قبل

یکشنبه

1404/09/02 
12-14 

جهت  آشنایی با فرآیندهای نگه داری مواد غذایی

 پیشگیری از فساد مواد غذایی

دکتر حسین 

 آهنگری
- 

 


